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DEQUALIDADE

Nova Variedade Clonal de Café Conilon de
Maturacao Intermediaria para o Espirito Santo

O café Conilon € o principal produto agricola em 80% dos municipios das regices
quentes do Estado do Espirito Santo. E cultivado em, aproximadamente, 300 mil
hectares por mais de 78 mil familias e em cerca de 40 mil propriedades, a maioria de
base familiar.

A producao capixaba de café Conilon em 2012, que foi de 9,7 milhoes de sacas,
representa 78% da safra brasileira de Conilon e 20% do café Robusta do mundo.

O Instituto Capixaba de Pesquisa, Assisténcia Técnica e Extensao Rural (Incaper)
vem desenvolvendo, desde 1985, um programa de pesquisa cientifica nas diferentes
areas do conhecimento com o café Conilon. Dentre os resultados de maior alcance,
destaca-se a obtencao de seis variedades melhoradas, sendo cinco clonais e uma de
propagacao por sementes, que foram disponibilizadas a partir de 1993 aos
cafeicultores. A utilizacdo dessas variedades, juntamente com outras tecnologias, tem
contribuido para aumentos crescentes da producao estadual, na ordem de 300% nos
altimos 20 anos.

O programa de melhoramento genético do Incaper desenvolve variedades de
propagacao por sementes e variedades clonais. As variedades clonais, propagadas
vegetativamente por estaquia, sao formadas pelo agrupamento de um conjunto de
clones superiores e compativeis entre si.

Para a producao sustentdvel de uma lavoura, a escolha da variedade melhorada,
que relina adaptacao, caracteristicas agrondmicas superiores e variabilidade genética, é
o passo de maior importincia. Como as variedades clonais sao formadas pelo
agrupamento de clones compativeis, é de suma relevancia que o produtor utilize todos
os clones, em proporcoes similares, no momento da implantacao de sua lavoura.

Visando a atender a demanda do produtor, da indistria e do consumidor, o Incaper,
em parceria com a Embrapa Café e o apoio do Consércio Pesquisa Café, estd lancando
mais uma variedade clonal de café Conilon para o Estado do Espirito Santo, a
‘Jequitiba Incaper 8122’.



DESCRICAO DA VARIEDADE ‘JEQUITIBA INCAPER 8122’

A variedade ‘Jequitiba Incaper 8122’ foi obtida do Programa de Melhoramento
Genético do Incaper, iniciado em 1985, com a utilizacao de diferentes estratégias de
melhoramento e de experimentos conduzidos nas Fazendas Experimentais de Marilandia,
Sooretama e Bananal do Norte, localizadas em ambientes representativos de cultivo do café
Conilon, das regides Noroeste, Nordeste e Sul do Espirito Santo, respectivamente.

A ‘Jequitiba Incaper 8122’ é formada pelo agrupamento de nove clones compativeis e
de maturacao intermedidria, com colheita concentrada no més de junho.

A variedade destaca-se pela elevada produtividade, qualidade e caracteristicas
agrondmicas superiores quando comparada as variedades ja lancadas pelo Incaper.

A produtividade média da variedade ‘Jequitiba Incaper 8122’ de 88,75 sc.benef./ha
supera em 47,92% e 26,07% a média das variedades ‘Emcapa 8121’ (maturacao
intermedidria) e ‘Vitoria Incaper 8142’, lancadas, respectivamente, em 1993 e 2004. Esse
resultado mostra os ganhos continuos obtidos pelo programa de melhoramento genético de
café do Incaper (Quadro 1).

Verifica-se significativo incremento na produtividade do Estado, que passou de 9,2 para
34,8 sc.benef./ha, entre 1993 a 2013, periodo entre o lancamento das primeiras variedades

recomendadas e a atual (Figura 1).

Quadro 1 - Produtividade média da variedade ‘Jequitiba Incaper 8122 em relacdo as
testemunhas ‘Emcapa 8121 e ‘Vitéria Incaper 8142’

3 indice relativo indice relativo
. Produtividade ' ’
Variedades Lancamento ~_ ) ‘Emcapa 8121’ ‘Vitéria Incaper 8142
cbenef./ha (%) (%)

"Vitéria Incaper 8142’ 2004 70,40 117,33 100,00

‘Jequitiba Incaper 8122' 2013

*Variedade de maturagdo intermediaria.

A ‘Jequitiba Incaper 8122’ apresenta potencial genético de rendimento superior a 120
sc.benef./ha em plantios irrigados e com alta tecnologia. Retine também estabilidade de
producdo, uniformidade de maturacao e moderada resisténcia a ferrugem.

O maior destaque da ‘Jequitiba Incaper 8122’ é a qualidade superior da bebida. As
andlises sensoriais foram realizadas utilizando a escala de qualidade do protocolo de
degustacao de Robustas finos, elaborado pelo CQI (Coffee Quality Institute) em amostras
preparadas pelo processo de secagem natural. Os resultados conjuntos classificam a
variedade como café de qualidade superior, com a média de trés locais de 79,01 pontos.
Apresentou as caracteristicas de sabor e aroma que a remete ao chocolate amargo, caramelo
com chocolate e adocicado.
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Figura 1 - Produtividade média das variedades ‘Jequitiba Incaper 8122’, ‘Emcapa 8121’ e ‘Vitdria
Incaper 8142’ {testemunhas) e a evolugdo da produtividade média do café Conilon no
Espirito Santo por ocasido dos respectivos lancamentos.

PRINCIPAIS CARACTERISTICAS
o Tipo de cultivar ........cocovuvmisvismasmeinie Variedade clonal
® Forma de propagacao ............cceeeeven. Assexuada (clonal)
e Niimero de clones ........ccoiviciinicas 9
® Epoca de maturagao* .........c.c.oeeeenes Intermediaria (colheita em junho)
B POHE s Médio
® Produtividade média** .................... 88,75 sc.benef./ha
® Vigor vegetativo ..........ccccceiiiieiinn, Alta (7,94 em escalade 0 a 10)
* [ndice de avaliacdo visual (IAV)....... Alta (7,98 em escala de 0 a 10)
® Chochamento de graos ................... 12,69%
0 GYAOSTNOCE soiiassissiiid s 24,83%
* Relacdo café cereja /beneficiado ... 4,22
® Tamanho de graos chatos ............... 75,17% peneira 13 e maiores
¢ Peso-de 100 graos: s 17,16 gramas
e Qualidade de bebida*** ................... Superior/Prémio (79,01 pontos)
e Maturacao dos frutos ........c.cceveennns Uniforme
® Reacao a ferrugem ..........cccccceeneee Moderada resisténcia
e Déficit hidrico .ooeveveveveeicieren, Tolerante
® Adaptacao .......cocccciiiiiiieeeeiiens Area zoneada para o café Conilon no ES

*Maturacao média dos frutos de 284 dias ap6s a principal florada.

**Média de, no minimo, quatro colheitas, oito ambientes, sem irrigacdo.

*** Média da avaliagao sensorial em trés locais, utilizando o protocolo de degustagao de robustas finos da CQI
(Coffee Quality Institute).



RECOMENDACOES TECNICAS

Mudas: adquirir de viveirista registrado no Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA).

Plantio: em locais de temperaturas médias anuais entre 22 a 26°C, altitudes abaixo de
500 metros.

Espacamento: 3,0 a 3,5 metros entre linhase 1,0 a 1,5 metros entre plantas.

Populacao final de plantio: 2.200 a 3.300 plantas por hectare.

Forma de plantio: clones plantados em linha, utilizando todos os clones da variedade de
forma equilibrada.

Adubacao de plantio: de acordo com os resultados da andlise do solo, seguindo a
recomendacao técnica para a cultura.

Adubacoes de producdo: baseadas na andlise do solo e foliar, seguindo a
recomendacao técnica para a cultura.

Numero médio de hastes: 12 mil hastes por hectare.

Poda de formacao e producao: a lavoura deve ser formada e manejada visando a
execucao de podas, que devem ser realizadas todos os anos desde a primeira colheita,
seguindo as recomendacoes da Poda Programada de Ciclo.

Irrigacdo: atencgdo especial nas fases de florescimento, formacao e enchimento de
graos.

Colheita: quando, pelo menos 80% dos frutos estiverem maduros.

Secagem: natural (terreiros de cimento, pedra, tijolo, cobertos) ou secadores com
fornalha de fogo indireto. Para a secagem em equipamento mecanicos, deve-se utilizar
lenha seca e temperatura na massa do café inferior a 60°C.

Armazenamento: deve ser realizado quando os graos estiverem com 12% de umidade,
em tulhas ou armazéns arejados, limpos e bem localizados.

Outras recomendacdes: recomendacoes complementares devem ser obtidas por
técnicos devidamente capacitados. O Incaper possui pelo menos um escritério em cada
municipio do Estado do Espirito Santo para melhor atender aos produtores e fornecer as

orientacoes técnicas para implantacao e conducao de uma lavoura de café.
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